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SEGURIDAD E INOCUIDAD
ALIMENTARIA

Sistemas de gestion de la seguridad alimentaria 8 Manipulador de alimentos
Requisitos ISO 22000:2018 Especialidad: Comercio
Sistemas de gestion de la seguridad alimentaria 9 Manipulador de alimentos

Requisitos FS5C 22000 version 5.1 Especialidad: Industria alimentaria

Requisitos plan de defensa alimentaria 10 Manipulador de alimentos

Food Defense Especialidad: Preparacion de Comidas

Requisitos sistemas de autocontrol, planes de prerrequisitos 11 Manipulador de alimentos
y APPCC / HACCP

Especialidad: Turismo y Hosteleria

12 Formacion y concienciacion en intolerancias alimenticias
y control de alérgenos en hosteleria

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo 1 3 Alergias e intolerancias alimentarias
Manipulador de alimentos

Especialidad: Agricultura
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SEGURIDAD E INOCUIDAD
ALIMENTARIA

Certificacion organica bajo las normas de Europa,
Estados Unidos y Japon

Desarrollo de un plan de bioseguridad para el sector
alimentario (incluyendo pandemias)

Gestion del bienestar animal

ISO/TS 34700:2016

Sistemas de gestion de inocuidad alimentaria

Requisitos FSSC 22000 v6
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Sistemas de gestion de inocuidad alimentaria

Requisitos IFS Broker version 3

Sistemas de gestion de inocuidad alimentaria

Requisitos IFS Broker version 3.1

Sistemas de gestion de inocuidad alimentaria

Requisitos IFS Food version 8

Sistemas de gestion de inocuidad alimentaria

Requisitos IFS Logistica version 2.3

Sistemas de gestion de inocuidad alimentaria

Requisitos BRCGS version 9

Sistemas de gestion de inocuidad alimentaria

Requisitos BRCGS Agents & Brokers

Sistemas de gestion de inocuidad alimentaria

Requisitos Global GAP version 6



